STUDIO FRUHSTUCK
FUR ZWEI

Einmal alles bitte - Fiir Zwei, die gerne Teilen:

Japanischer Pfannkuchen - Okonomiyaki mit Yuzu Gurken,
Sriracha Mayo & gepickeltem Rettich

Ziegenkdse, Apfelchutney, Manouri-Kdse,
Guacamole, Hummus mit Krdutern, gepickeltes Gemiise,
gerostetes Bio Sauerteigbrot

Pancakes mit Dattel-Schokoladen-Aufstrich, Elli's gegrilltes Bananenbrot
mit Saisonalen Beerenkompott & gerésteten Kokoschips

Kokosjoghurt mit hausgemachtem
Granola & Friichten

39.90

STUDIO
APERITIFS

STUDIO MIMOSA

Prosecco, frisch gepresster Saft
7.90

HOT APEROL

Aperol, Prosecco, Orange & Soda
7.90

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Orange & Soda

7.90

CA'DEI ZAGO
Ca‘Dei Zago, Venetien / 2021
Spatburgunder / Dornfelder

griiner Apfel, Zitrus

0,11 6.00



BREAKFAST bis14.00

FRUHSTUCKSBURGER ) ») Bio Spiegelei © ODER Kurkuma-Tofu *

Bio Dinkel-Burgerbun, Avocado, Tomate, demeter
Salat, Emmentaler, fermentierte Zwiebel, Yuzu-Gurke,
Vacon, Srirachamayo & Wildkrduter »/</#/"" 12.50

STUDIO SCRAMBLE ¢) ») 3 Bio Eier ““ ODER Kurkuma-Tofu *
Avocadocreme, Tomatensalsa, gerSsteter Sesam,
Wildkrduter & gerdstetes Bio Sauerteigbrot 13.50
+ 3 Stk. Vacon™" 2.50
+ Feta© 2.60

TRUFFEL RUHREI o getriiffeltes Riihrei aus 3 Bio Eiern, gegrillte
Krduterseitlinge, frischer Triiffel, Wildkrduter,
gerosteter Sesam & Triiffelmayo, dazu gerdstetes
Bio Sauerteigbrot ¢/¢/4/ 18.50

+ 3 Stk. Vacon™ 2.60
+ Feta© 2.50

OKONOMIYAKI - herzhafter japanischer Pfannkuchen -

Dinkel Pfannkuchen mit WeiBkohl, Friihlingszwiebel,

Karotten & Panko, getoppt mit Yuzu-Gurke,

fermentiertem Rettich, gerdstetem Sesam,

Nori-Crunch & Srirachamayo **" 12.00

+ pochiertes Bio Ei© 2.50
+ Ultimate “7<" 5.00

pochiertes Bio Ei, Miso-Eigelb-Emulsion, Parmesan

NIHON SHAKSHUKA ) ) - israelischer Eintopf -

Hokkaido-Kiirbis, Tomate, Zwiebel, Miso, japanische
Gewilirzmischung, Bio Ei, Feta & frischer Koriander,
dazu gerdSstetes Bio Sauerteigbrot <7</ 12.50

¢ VEGAN
» GLUTENFREI UMBESTELLUNGEN + 1.00€ ALLE PREISE IN €



SWEET
BREAKFAST bis14.00

FLUFFY PANCAKES ¢ Dinkel Pancakes, saisonales Fruchtpliree, Kokos-
Vanille-Espuma, Agavendicksaft, gepuffter Quinoa &
Kokosflocken /" 10.50

GRANOLA BOWL e » Kokos-Joghurt, Granola, frische Friichte, Kokoschips,
gepuffter Quinoa, Maulbeeren, Cranberries,
Kakaonips" 9.50

STUDIO bis 14.00

GEROSTETES BIO
BROTE SAUERTEIGBROT BELEGT MIT..
STUDIOMAX @) Frischkdse, demeter Salat, Bio Spiegelei, Avocado,

Vacon, gerdsteter Sesam & Maldonsalz #/¢/7/¢/M 11.50
BERGZIEGE ») Frischkdse, demeter Salat, Avocado, gegrillter Ziegen-

kdse, Zimt-Hokkaido-Kiirbis, gerdstete Walniisse,

Cranberries, gerdsteter Sesam & Maldonsalz »/¢/*/ 11.50
AVOCADOCLASSIC o) Frischkdse, demeter Salat, Avocado, Wildkrduter,

gerosteter Sesam & Maldonsalz ¢/ 8.50
AVOCADOSMASH o0 Avocadocreme aus einer ganzen Avocado,

Tomatensalsa, Wildkrduter, gerdsteter

Sesam & Maldonsalz " 9.50

+ Bio Spiegelei© 2.00

+ pochiertes Bio Ei © 2.50
+ Feta© 2.60

+ 3 Stk. Vacon™ 2.50

+ Ultimate “7¢" 5.00

pochiertes Bio Ei, Miso-Eigelb-Emulsion,
Parmesan

¢ VEGAN
» GLUTENFREI UMBESTELLUNGEN + 1.00€ ALLE PREISE IN €



TIME FOR
LUNCH 11.80 - 14.00 sa-soBIS 1530

MARRAKESCH BOWL ep») Graupen, Falafel, Wildkrdut, gegrillte Aubergine,
Hummus, Granatapfelkerne, Dukkah, Chimi-

churri, Tahini & Amber-Mango-Mayo »/#*" 15.50
+ Halloumi® 3.50

PURA CLASSIC Reisnudeln, Wildkrauter, Shiitake Pilze,

PHO SUPPE Kaffirlimetten-Tofu, demeter Pak Choi, Sojasprossen,
fermentierter Radi, Thai-Basilikum, frischer Koriander,
gerosteter Sesam & XO-SoBe 14.50

Burger mit Pommes,
M E N U kleinem Salat & 2 Dips hach Wahl 17.95
MONACO BURGER ») gegrillter Ziegenkdse, Zimt-Hokkaido-Kiirbis,

Gemdiisechips, Salat, fermentierte Zwiebel, gerSstete
Walniisse & Apfelchutney /" 11.90

ALI BABA BURGER o) goldfrittierter Halloumi, gegrillte Aubergine,
fermentierte Zwiebel, Radicchio, Chimichurry,
Granatapfelkerne & Amber-Mango-Mayo < 11.90

CHILI-CHEESE BURGER ») marinierter Portobellopilz, Salat, Cheddar,

(VEGAN MOGLICH) Nachos, Zwiebeln, Tomate, Gurke, Jalapenos &
Chili-Cheese-SofB3e 11.90

SUSSKARTOFFEL Ketchup e » | Honig-Senf e » | Korean BBQ e » |

POMMES ¢ » Amber-Mango-Mayo e » | Triiffelmayo e » +2.30 |

+1Dip nach Wahl Guacamole o » +2.30 6.90

SUPERCRUNCH Ketchup e » | Honig-Senf e » | Korean BBQ e » |

POMMES ¢ » Amber-Mango-Mayo e » | Triiffelmayo e » +2.30 |

+1Dip nach Wahl Guacamole o » +2.30 5.90

o VEGAN

» GLUTENFREI UMBESTELLUNGEN + 1.00€ ALLE PREISE IN €



STUDIO
SMOOTHIES

NEW MOON

SAFTBAR

HOT INFUSED

ZITRONE

HOT FRUITS

ORANGE

BIRNE

HOT STUFF

CHAILATTE

DIRTY CHAI LATTE
CHOCLATE CHAILATTE
PUMPKIN SPICED LATTE e
HEISSE SCHOKOLADE )

BELGISCHE HEISSE
SCHOKOLADE )

o VEGAN
» GLUTENFREI

- original Rezept aus Sri Lanka -
Banane, Kokoswasser, Aktivkohle, Zimt,
Kardamom

frisch gepresst

Orangensaft

Apfel-Karotte-Ingwer

free water refill

frischer Zitronensaft, Ingwer & Rosmarin

+ regionaler Honig aus Eggstatt 1.00

frisch gepresster Orangensaft, Ingwer, Zimt,
Sternanis & Nelken

Van Nahmen Birnensaft, frischer Ingwer, Zimt,
Sternanis & Nelken

+ 2cl Rum 3.00

Chai Sirup, Hafermilch

Chai Sirup, Espresso, Hafermilch

Chai Sirup, Belgische Schokolade, Hafermilch
Pumpkin Spiced Paste, Hafermilch

Bio Kakaopulver in heiBer Milch gelst

Belgische Schokolade in heiBer Milch gel&st

0,33l
0,56l

0,33l

0,33l
0,56l

O,4l

0,40l

0,40l

0,36l
0,36l
0,36l
0,36l
small

big

big

4.90
6.90

4.90

4.50
6.40

5.90

5.90

5.90

4.90
5.90
5.90

4.90

2.90
4.50

4.90

ALLE PREISEIN €



DRINKS

ALKOHLFREI

APERITIF

BIER

o VEGAN
» GLUTENFREI

*mit jeder Flasche/Tasse unter-
stutzt du ein soziales Projekt

AQUA MONACO BIO MINERALWASSER* 0,331 2.80
still | spritzig 0,751  6.50

AQUA MONACO ORGANIC SODA POPS*
Rhabarber Ingwer | Apfel Birne |

Zitrone Bergamotte 0,33 3.90
LEMONAID*

Maracuja | Blutorange 0,331 400
EIZBACH COLA 0,331 10
PAULANER SPEZI 0,331 410
STUDIO MIMOSA

Prosecco, frisch gepresster Saft 7.90
APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Orange & Soda 7.90
HOT APEROL

Aperol, Prosecco, Orange & Soda 7.90
PROSECCO

Ca‘Dei Zago, Venetien / 2021
Spdtburgunder / Dornfelder

griiner Apfel, Zitrus 0,101  6.00
WEISSWEINSCHORLE 0,201  6.00
PURA HAUSWEIN 0,201 700
Osterreich / 2018 / trocken 0,751 22.00
HOPF ALKOHOLFREIES WEISSBIER 0,501 480

LAMMSBRAU BIO ALKOHOLREIHELLES 0,331 450

BIO LAMMSBRAU RADLER 0,601 480
HOPF WEISSBIER 0,601 480
TEGERNSEEER HELLES 0,501 480

ALLE PREISEIN €



COFFEE FUr unseren Espresso verwenden wir unseren
Bio Cosmos Blend. Follow the madgic flavour &
drink coffee from a different cosmosl!

ESPRESSO solo 3.00
doppio  3.90
FILTERKAFFEE small 3.20
big 4.40
AMERICANO small 3.20
big 440
FLAT WHITE 4.50
CAPPUCCINO small 3.80
big 4.60
LATTE MACCHIATO small 440
big 5.80
BARISTA BIO HAFERDRINK e +0.50
DECAF Try our Decaf Ulas!

Schokolade, leicht nussig, feine Frucht

Entkoffeinierung DCM-/CO3-Verfahren in Deutschland, ohne
Chemie, ohne Wasserverschmutzung und -verschwendung.
Als Espresso, Cappuccino, etc.

CHARITEA free water refill

Masala Chai | Arabian Mint | Wild Fruit |

Good Morning | Good Night | Ginger Lemon |

Mate Boost | Detox | Oriental Nights | African

Summer | Green Himalaya | Happy Belly 5.20

¢ VEGAN
» GLUTENFREI ALLE PREISE IN €



Il
[T

COFFEE ROASTERS

Specialty Coffee.

Aus eigener Rostung.

Nachhaltig. Transparent.

EXTRAORDINARY COFFEE MADE IN THE
PURA COSMOS WITH PURE LOVE FOR
MOTHER EARTH AND IT'S EARTHLINGS.

COSMOS
BLEND

Espresso
BIO ZERTIFIZIERT

LAND Brazil | Peru NAME Fazienda Dutra | Pacha Mama
PRODUZENT Cesarr & Ednilson | Dutira

REGION Matas de Minas | Gangamayo

ART Arabica VARIETY Mixed | Caturra

PROCESSING Natural |Washed ALTITUDE 1.200 | 1.400m
HARVEST 2020/21| 2020

ROAST LEVEL miiddle

APOLLO LAND Brasilien | Athiopien NAME Sertao | Bench Maji
PRODUCER N cZareth Pereira | Keble Cheri Farmers
BLEND REGION Carmo de Minas | Guji ART Arabica
E VARIETY Yellow Bourbon | Heirloom
spresso PROCESSING Natural | Washed ALTITUDE 1.400m | 1.900m
LIGHT ROAST HARVEST 2020 ROAST LEVEL light
LAND Athiopien NAME Dimtu
SIRIUS PRODUCER Tero Farm
REGION Guji
SINGLE ORIGIN ART Arabica VARIETY Heirloom
Filterkaffee ALTTUDE 1.50B.2.126m HARVEST 2022
. -2.128m
FRUCHTIG ROAST LEVEL light
LAND Nicaragua NAME La Escondicda
CASTOR PRODUCER Mierisch Family REGION Jinotega
SINCLE ORICIN | ART Arabica VARIETY Laurina PROCESSING Natural

Filterkaffee
LIMITED EDITON!

ALTITUDE 978 - 1.230m HARVEST 2023
ROAST LEVEL light

Von Natur aus Lowcaf.

ULAS

Espresso
DECAF

Entkoffeinierung DCM-/CO3-Verfahren in Deutschland, ohne Chemie,
ohne Wasserverschmutzung und -verschwendung.

LAND Brasil | India | Indonesia | Uganda ART Blend
HARVEST 2020 ROAST LEVEL miidcile




PURE LOVE, PEOPLE.

IT'S ALL NATURAL, BABY.

OBST & GEMUSE
BROTE & BURGER BUNS

EIER

MILCH
HAFERMILCH
TRUFFEL
SOFT DRINKS
WEINE
KAFFEE
SUPERFOODS

ALLERGENE

FEEL
GOOD
FOOD

SINCE 2015

Fiir uns ist das Studio ein kulinarischer Kreativraum. Immer in
Bewegung. Immer anders. Ein Treffpunkt fiir alle Freunde des guten
Geschmacks. Wir méchten Menschen am Tisch vereinen und ihnen
neue kulinarische Geschichten erzdhlen. Geschichten tiber unsere
Liebe fiir guten Geschmack, die groBe weite Welt da drauBen und
unsere Wertschdtzung fiir beste regionale und 6kologisch nach-
haltige Zutaten. Hand- und hausgemachtes Feelgood Food fiir den

Chiemgau.

RESPECTFUL NATURAL FUSION.

Die Pura Kiiche setzt auf das Beste aus der Region:
biologischer Anbau, nachhaltige Produktionsprozesse
und der Anspruch an héchste Qualitat.

UNSERE PARTNER &
LIEFERANTEN

Demeter Gdrtnerei Jolling | Friichte Lermer

Bio Backerei Stumhofer | Demeter Bdckerei Jolling |
Brotbdckerei Wolter | echt jetzt - 100% glutenfrei

Biohof Eser

Berchtesgadener Land - Bio Alpenmilch

Oatly Barista Haferdrink

Feinkost Luigi Miinchen
Getrdnke Geins
Wyrd Wine

Paranormal Coffee Roasters

KoRo

A Glutenhaltiges Getreide

C Eier und Erzeugnisse daraus

D Fisch und Fischerzeugnisse daraus

E Erdniisse und Erzeugnisse daraus

F Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus
G Milch und Milcherzeugnisse

H Schalenfriichte (Haselniisse, Erdniisse,Walniisse,
Cashews, Paraniisse, Pistazien, Makadamia)

L Sellerie und Erzeugnisse daraus

M Senf und Erzeugnisse daraus

N Sesam und Erzeugnisse daraus



