
STUDIO FRÜHSTÜCK 
FÜR ZWEI

Einmal alles bitte - Für Zwei, die gerne Teilen:
Japanischer Pfannkuchen - Okonomiyaki mit Yuzu Gurken, 

Sriracha Mayo & gepickeltem Rettich

Ziegenkäse, Apfelchutney, Manouri-Käse, 
Guacamole, Hummus mit Kräutern, gepickeltes Gemüse, 

geröstetes Bio Sauerteigbrot

Pancakes mit Dattel-Schokoladen-Aufstrich, Elli‘s gegrilltes Bananenbrot 
mit Saisonalen Beerenkompott & gerösteten Kokoschips

Kokosjoghurt mit hausgemachtem 
Granola & Früchten

39.90

STUDIO
APERITIFS

STUDIO MIMOSA
Prosecco, frisch gepresster Saft

7.90

HOT APEROL 
Aperol, Prosecco, Orange & Soda

7.90

APEROL SPRITZ 
Aperol, Prosecco, Orange & Soda

7.90

CA‘DEI ZAGO 
Ca‘Dei Zago, Venetien / 2021
Spätburgunder / Dornfelder

grüner Apfel, Zitrus

0,1l 6.00



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €UMBESTELLUNGEN + 1.00€

BREAKFAST bis 14.00
FRÜHSTÜCKSBURGER ( )  ( ) Bio Spiegelei c ODER Kurkuma-Tofu f

Bio Dinkel-Burgerbun, Avocado, Tomate, demeter 
Salat, Emmentaler, fermentierte Zwiebel, Yuzu-Gurke, 
Vacon, Srirachamayo & Wildkräuter a/c/f/n/m 12.50

STUDIO SCRAMBLE ( )  ( ) 3 Bio Eier c/g ODER Kurkuma-Tofu f

Avocadocreme, Tomatensalsa, gerösteter Sesam, 
Wildkräuter & geröstetes Bio Sauerteigbrot a/n

+ 3 Stk. Vacon f/m 2.50
+ Feta g 2.50

13.50

TRÜFFEL RÜHREI ( ) getrüffeltes Rührei aus 3 Bio Eiern, gegrillte 
Kräuterseitlinge, frischer Trüffel, Wildkräuter, 
gerösteter Sesam & Trüffelmayo, dazu geröstetes 
Bio Sauerteigbrot c/g/a/n

+ 3 Stk. Vacon f/m  2.50

+ Feta g 2.50

18.50

OKONOMIYAKI - herzhafter japanischer Pfannkuchen - 

Dinkel Pfannkuchen mit Weißkohl, Frühlingszwiebel, 
Karotten & Panko, getoppt mit Yuzu-Gurke, 
fermentiertem Rettich, geröstetem Sesam, 
Nori-Crunch & Srirachamayo a/f/n

+ pochiertes Bio Ei c 2.50
+ Ultimate c/f/g/n  5.00 
   pochiertes Bio Ei, Miso-Eigelb-Emulsion, Parmesan

12.00

NIHON SHAKSHUKA ( )  ( ) - israelischer Eintopf -

Hokkaido-Kürbis, Tomate, Zwiebel, Miso, japanische 
Gewürzmischung, Bio Ei, Feta & frischer Koriander, 
dazu geröstetes Bio Sauerteigbrot c/f/g/n 12.50



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €UMBESTELLUNGEN + 1.00€

SWEET
BREAKFAST bis 14.00
FLUFFY PANCAKES Dinkel Pancakes, saisonales Fruchtpüree, Kokos- 

Vanille-Espuma, Agavendicksaft, gepuffter Quinoa & 
Kokosflocken a/f/h 10.50

GRANOLA BOWL  Kokos-Joghurt, Granola, frische Früchte, Kokoschips, 
gepuffter Quinoa, Maulbeeren, Cranberries, 
Kakaonips H 9.50

STUDIO
BROTE

bis 14.00
GERÖSTETES BIO 
SAUERTEIGBROT BELEGT MIT...

STUDIOMAX  ( ) ( ) Frischkäse, demeter Salat, Bio Spiegelei, Avocado, 
Vacon, gerösteter Sesam & Maldonsalz a/c/f/g/m/n 11.50

BERGZIEGE  ( ) Frischkäse, demeter Salat, Avocado, gegrillter Ziegen- 
käse, Zimt-Hokkaido-Kürbis, geröstete Walnüsse, 
Cranberries, gerösteter Sesam & Maldonsalz a/g/h/n 11.50

AVOCADOCLASSIC  ( ) Frischkäse, demeter Salat, Avocado, Wildkräuter, 
gerösteter Sesam & Maldonsalz a/g/n 8.50

AVOCADOSMASH   ( ) Avocadocreme aus einer ganzen Avocado, 
Tomatensalsa, Wildkräuter, gerösteter 
Sesam & Maldonsalz a/n

+ Bio Spiegelei c 2.00

+ pochiertes Bio Ei c 2.50

+ Feta g 2.50

+ 3 Stk. Vacon f/m  2.50

+ Ultimate c/f/g/n  5.00 
   pochiertes Bio Ei, Miso-Eigelb-Emulsion, 
    Parmesan

9.50

echt jetzt! glutenfrei & bio!

Wahlweise für alle

Brote & Burger

+1.50



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €UMBESTELLUNGEN + 1.00€

TIME FOR 
LUNCH 11.30 - 14.00 SA + SO BIS 15.30

MARRAKESCH BOWL  ( ) Graupen, Falafel, Wildkräut, gegrillte Aubergine,
Hummus, Granatapfelkerne, Dukkah, Chimi-
churri, Tahini & Amber-Mango-Mayo a/f/h/n

+ Halloumi g 3.50

15.50

PURA CLASSIC 
PHÔ SUPPE  

Reisnudeln, Wildkräuter, Shiitake Pilze, 
Kaffirlimetten-Tofu, demeter Pak Choi, Sojasprossen, 
fermentierter Radi, Thai-Basilikum, frischer Koriander, 
gerösteter Sesam & XO-Soße 14.50

BURGER 
MENU Burger mit Pommes, 

kleinem Salat & 2 Dips nach Wahl 17.95

MONACO BURGER   ( ) gegrillter Ziegenkäse, Zimt-Hokkaido-Kürbis, 
Gemüsechips, Salat, fermentierte Zwiebel, geröstete 
Walnüsse & Apfelchutney a/g/h/n 11.90

ALI BABA BURGER   ( ) goldfrittierter Halloumi, gegrillte Aubergine, 
fermentierte Zwiebel, Radicchio, Chimichurry, 
Granatapfelkerne & Amber-Mango-Mayo a/g/n 11.90

CHILI-CHEESE BURGER ( )

(VEGAN MÖGLICH)

marinierter Portobellopilz, Salat, Cheddar,
Nachos, Zwiebeln, Tomate, Gurke, Jalapeños &
Chili-Cheese-Soße 11.90

SÜSSKARTOFFEL
POMMES    
+ 1 Dip nach Wahl

Ketchup   l Honig-Senf   l Korean BBQ   l 
Amber-Mango-Mayo   l Trüffelmayo   +2.30 l 
Guacamole   +2.30 6.90

SUPERCRUNCH
POMMES   
+ 1 Dip nach Wahl

Ketchup   l Honig-Senf   l Korean BBQ   l 
Amber-Mango-Mayo   l Trüffelmayo   +2.30 l 
Guacamole   +2.30 5.90

Alle Burger jetzt auch 

glutenfrei & bio

möglich! 

+1.50



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €

STUDIO
SMOOTHIES 
NEW MOON - original Rezept aus Sri Lanka - 

Banane, Kokoswasser, Aktivkohle, Zimt, 
Kardamom

0,33l
0,56l

4.90
6.90

SAFTBAR  frisch gepresst
Orangensaft 0,33l 4.90
Apfel-Karotte-Ingwer 0,33l

0,56l
4.50
6.40

HOT INFUSED free water refill
ZITRONE frischer Zitronensaft, Ingwer & Rosmarin

+ regionaler Honig aus Eggstätt 1.00

0,4l 5.90

HOT FRUITS
ORANGE frisch gepresster Orangensaft, Ingwer, Zimt, 

Sternanis & Nelken
0,40l 5.90

BIRNE Van Nahmen Birnensaft, frischer Ingwer, Zimt, 
Sternanis & Nelken

+ 2cl Rum 3.00

0,40l 5.90

HOT STUFF
CHAI LATTE Chai Sirup, Hafermilch 0,36l 4.90
DIRTY CHAI LATTE Chai Sirup, Espresso, Hafermilch 0,36l 5.90
CHOCLATE CHAI LATTE Chai Sirup, Belgische Schokolade, Hafermilch 0,36l 5.90
PUMPKIN SPICED LATTE Pumpkin Spiced Paste, Hafermilch 0,36l 4.90
HEISSE SCHOKOLADE ( ) Bio Kakaopulver in heißer Milch gelöst small

big
2.90
4.50

BELGISCHE HEISSE 
SCHOKOLADE ( )

Belgische Schokolade in heißer Milch gelöst big 4.90



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €

DRINKS *mit jeder Flasche/Tasse unter-
stützt du ein soziales Projekt

ALKOHLFREI AQUA MONACO BIO MINERALWASSER* 
still l spritzig

0,33l
0,75l

2.80
6.50

AQUA MONACO ORGANIC SODA POPS* 
Rhabarber Ingwer l Apfel Birne l  
Zitrone Bergamotte 0,33l 3.90

LEMONAID*
Maracuja l Blutorange 0,33l 4.00

EIZBACH COLA 0,33l 4.10

PAULANER SPEZI 0,33l 4.10

APERITIF STUDIO MIMOSA
Prosecco, frisch gepresster Saft 7.90

APEROL SPRITZ 
Aperol, Prosecco, Orange & Soda 7.90

HOT APEROL 
Aperol, Prosecco, Orange & Soda 7.90

PROSECCO 
Ca‘Dei Zago, Venetien / 2021   
Spätburgunder / Dornfelder  
grüner Apfel, Zitrus 0,10l 6.00

WEISSWEINSCHORLE 0,20l 6.00
PURA HAUSWEIN
Österreich / 2018 / trocken

0,20l
0,75l

7.00
22.00

BIER HOPF ALKOHOLFREIES WEISSBIER 0,50l 4.80

LAMMSBRÄU BIO ALKOHOLREI HELLES 0,33l 4.50

BIO LAMMSBRÄU RADLER 0,50l 4.80

HOPF WEISSBIER 0,50l 4.80

TEGERNSEEER HELLES 0,50l 4.80



 VEGAN
 GLUTENFREI ALLE PREISE IN €

COFFEE Für unseren Espresso verwenden wir unseren 
Bio Cosmos Blend. Follow the magic flavour & 
drink coffee from a different cosmos!

ESPRESSO solo
doppio

3.00
3.90

FILTERKAFFEE small
big

3.20
4.40

AMERICANO small
big

3.20
4.40

FLAT WHITE 4.50

CAPPUCCINO small
big

3.80
4.60

LATTE MACCHIATO small
big

4.40
5.80

BARISTA BIO HAFERDRINK   + 0.50

DECAF Try our Decaf Ulas!
Schokolade, leicht nussig, feine Frucht

Entkoffeinierung DCM-/CO3-Verfahren in Deutschland, ohne 
Chemie, ohne Wasserverschmutzung und -verschwendung.
Als Espresso, Cappuccino, etc.

CHARITEA free water refill
Masala Chai l Arabian Mint l Wild Fruit l 
Good Morning l Good Night l Ginger Lemon l 
Mate Boost l Detox l Oriental Nights l African 
Summer l Green Himalaya l Happy Belly 5.20



Specialty Coffee. 
Aus eigener Röstung.
Nachhaltig. Transparent.
EXTRAORDINARY COFFEE MADE IN THE 
PURA COSMOS WITH PURE LOVE FOR 
MOTHER EARTH AND IT‘S EARTHLINGS.

COSMOS
BLEND
Espresso
BIO ZERTIFIZIERT

LAND Brazil | Peru NAME Fazienda Dutra | Pacha Mama 
PRODUZENT Cesar & Ednilson | Dutra 
REGION Matas de Minas | Gangamayo 
ART Arabica VARIETY Mixed | Caturra 
PROCESSING Natural | Washed ALTITUDE 1.200 | 1.400m 
HARVEST 2020/21 | 2020 
ROAST LEVEL middle

APOLLO
BLEND
Espresso
LIGHT ROAST

LAND Brasilien | Äthiopien NAME Sertao | Bench Maji 
PRODUCER N azareth Pereira | Keble Cheri Farmers 
REGION Carmo de Minas | Guji ART Arabica 
VARIETY Yellow Bourbon | Heirloom 
PROCESSING Natural | Washed ALTITUDE 1.400m | 1.900m 
HARVEST 2020 ROAST LEVEL light

SIRIUS
SINGLE ORIGIN
Filterkaffee
FRUCHTIG

LAND Äthiopien NAME Dimtu
PRODUCER Tero Farm 
REGION Guji
ART Arabica VARIETY Heirloom 
PROCESSING Natural
ALTITUDE 1.808-2.128m HARVEST 2022
ROAST LEVEL light

CASTOR
SINGLE ORIGIN
Filterkaffee
LIMITED EDITON! 

LAND Nicaragua NAME La Escondida 
PRODUCER Mierisch Family REGION Jinotega 
ART Arabica VARIETY Laurina PROCESSING Natural
ALTITUDE 975 - 1.230m HARVEST 2023 
ROAST LEVEL light
Von Natur aus Lowcaf.

ULAS
Espresso
DECAF

Entkoffeinierung DCM-/CO3-Verfahren in Deutschland, ohne Chemie, 
ohne Wasserverschmutzung und -verschwendung.

LAND Brasil | India | Indonesia | Uganda ART Blend 
HARVEST 2020 ROAST LEVEL middle



FEEL
GOOD 
FOOD 
SINCE 2015

PURE LOVE, PEOPLE. Für uns ist das Studio ein kulinarischer Kreativraum. Immer in 
Bewegung. Immer anders. Ein Treffpunkt für alle Freunde des guten 
Geschmacks. Wir möchten Menschen am Tisch vereinen und ihnen 
neue kulinarische Geschichten erzählen. Geschichten über unsere 
Liebe für guten Geschmack, die große weite Welt da draußen und 
unsere Wertschätzung für beste regionale und ökologisch nach-
haltige Zutaten. Hand- und hausgemachtes Feelgood Food für den 
Chiemgau.

RESPECTFUL NATURAL FUSION.

IT‘S ALL NATURAL, BABY. Die Pura Küche setzt auf das Beste aus der Region:
biologischer Anbau, nachhaltige Produktionsprozesse
und der Anspruch an höchste Qualität. 

UNSERE PARTNER & 
LIEFERANTEN

OBST & GEMÜSE Demeter Gärtnerei Jolling l Früchte Lermer
BROTE & BURGER BUNS Bio Bäckerei Stumhofer l Demeter Bäckerei Jolling l  

Brotbäckerei Wolter l echt jetzt - 100% glutenfrei
EIER Biohof Eser
MILCH Berchtesgadener Land - Bio Alpenmilch
HAFERMILCH Oatly Barista Haferdrink
TRÜFFEL Feinkost Luigi München
SOFT DRINKS Getränke Geins
WEINE Wyrd Wine
KAFFEE Paranormal Coffee Roasters
SUPERFOODS KoRo

ALLERGENE A Glutenhaltiges Getreide
C Eier und Erzeugnisse daraus
D Fisch und Fischerzeugnisse daraus
E Erdnüsse und Erzeugnisse daraus
F Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus
G Milch und Milcherzeugnisse

H Schalenfrüchte (Haselnüsse, Erdnüsse,Walnüsse,
    Cashews, Paranüsse, Pistazien, Makadamia)
L Sellerie und Erzeugnisse daraus
M Senf und Erzeugnisse daraus
N Sesam und Erzeugnisse daraus


